
Su Forreddu
restaurant & pizza



Su Forreddu nasce nel 2009 a pochi passi dalle bellissime spiagge di Villasimius.
É un ristorante che offre un ambiente cordiale e familiare dove si possono gustare

piatti tipici tradizionali o della cucina mediterranea.
Qualità e tradizione sono elementi che ci contraddistinguono da sempre.

BENVENUTI

ALLERGENI

WELCOME

ALLERGENS
Se soffri di allergie o intolleranze alimentari, segnalalo al nostro 
personale che saprà metterti in condizione di evitare i generi 
che contengono prodotti al quale sei allergico o intollerante.

Is suffers from food allergies or food intollerances, please report it to our 
staff who will help you avoid the kinds that contains product to which you 
are allergic or intollerant.

Cereali

Crostacei e prodotti a base di crostacei

Uova e prodotti a base di uova

Pesce e prodotti a base di pesce

Arachidi e prodotti a base di arachidi

Soia e prodotti a base di soia

Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

Frutta a guscio, come mandorle, nocciole, noci,
pistacchi e il loro prodotti.

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di senape

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo

Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore a 10
mg/kg o 10 mg/Litro, in termini di anidride solforosa totale.

Lupini e prodotti a base di lupini

Molluschi e prodotti a base di molluschi

Buon appetito
Enjoy your meal



I menù si intendono vincolati all’intero tavolo e non sono condivisibili

menù a persona - non condivisibile
price for person/not condivisible

menù a persona - non condivisibile
price for person/not condivisible

MENÙ DI PESCE
completo - minimo 2 persone

35 Euro Menù Degustazione 40 Euro Menù Degustazione

Primo:
Spaghetti allo scoglio
Spaghetti with mussels and clams

Secondo a scelta tra:
Orata o Spigola alla Griglia
Grilled sea bass or bream

Contorno a scelta tra:
Insalata mista o Patatine Fritte*
Mixed Salad or Chips *

Sorbetto al limone
Lemon sorbet

Bevande escluse

Caffè

Primo:
Spaghetti allo scoglio
Spaghetti with mussels and clams

Secondo a scelta tra:
Grigliata mista di Pesce* o Fritto di Calamari*
Mixed Grilled fish* or Fried Squid*

Contorno a scelta tra:
Insalata mista o Patatine Fritte*
Mixed Salad or Chips *

Sorbetto al limone
Lemon sorbet

Bevande escluse

Caffè

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
** Tonno Pinna Gialla - Coperto 3 Euro a persona

Coperto 3 Euro a persona



Tartara di Dentice* e 18,00
Tartara of Snapper

Crostini ai Ricci (4 Pezzi) solo stagione e 20,00
Crostini with sea urchins

Aragostelle alla Catalana* e 20,00
Catalan lobster

RISTORANTE

ANTIPASTI DI MARE - SEA FOOD STARTERS

ANTIPASTI DI TERRA - TURF STARTERS

Antipasto Misto Su Forreddu (4 freddi + 1 Caldo*) e 25,00
Mix Starters Su Forreddu (4 Cool + 1 Heat)

Antipasto Misto Crudo* e 30,00
(2 scampi + 2 gamberi + 2 ostriche + carpaccio tonno)
Mix Starters Raw

Tris di Carpacci Affumicati e 15,00
Tris of smoked carpaccio

Cozze alla Marinara e 15,00
Mussels Marinara

Pepata di Cozze al pomodoro e 15,00
Peppered Mussels with Tomatoes

Cozze e Vongole (Marinara o Pepata) e 16,00
Mussels or Clams

Vongole alla Marinara e 18,00
Clams Marinara

Tonno alla Carlofortina (Pinna Gialla)** e 15,00
Tuna of Carlofortina

Polpo con Patate* e 18,00
Octopus with Patatoes

Polpo con Carciofi* e 18,00
Octopus with Artichokes

Insalata di Mare* e 18,00
Sea Salad Food

Gamberi, pomodoro pachino e sedano* e 15,00
Shrimps with fresh tomato and celery

Cozze Primavera Pomodoro e Basilico e 12,00
Mussels with fresh tomato and basil

Cocktail di Gamberi* e 15,00
Cocktail of Shrimps

Spada (carpaccio o marinara)* e 15,00
Sword fish

Salmone (carpaccio o presalè)* e 15,00
Salmon

Carpaccio di Tonno** e 15,00
Carpaccio of Tuna Fish

Ostriche (4 Pz.) e 14,00
Oyster (4 pcs. a portion)

Carciofi e Bottarga (solo in stagione) e 15,00
Artichokes and Eggs of Fish (just the season)

Sedano e Bottarga e 15,00
Celery and Eggs of Fish

Orziadas* e 15,00
Sea Anemones

Tartara di Tonno o Salmone** e 18,00
Tartara of Tuna or Salmon

Tartara di Gambero Rosso* e 18,00
Tartara of Red shrimp

Tagliere Sardo e 18,00
Mixed sliced Sardinian

Caprese e 15,00
Tomato and Mozzarella

Caprese + Crudo e 18,00
Tomato, Mozzarella, Parma Ham

Bresaola con Rucola e Grana e 15,00
Bresaola with arugola and parmesan

Crudo e Melone e 15,00
Ham and Melon

Pecorino Arrosto e 12,00
Sardinian Cheese Roast

Prosciutto Crudo e Mozzarella di Bufala e 18,00
Raw Ham and Buffalo Mozzarella

Tagliere Formaggi Misti e 12,00
Mixed Cheese

Frittelle di Zucchine e 12,00
Fritters of zucchini

Prosciutto Crudo e 12,00
Parma Ham

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
** Tonno Pinna Gialla - Coperto 3 Euro a persona

ANTIPASTI



PRIMI DI PESCE - PASTA WITH SEAFOOD

SECONDI DI TERRA - LAND SECONDS

Spaghetti allo Scoglio (Cozze e Vongole) e 16,00
Spaghetti with mussels and clams

Spaghetti alle Vongole e 18,00
Spaghetti with clams and eggs of fish

Spaghetti Vongole e Bottarga e 20,00
Spaghetti with clams and eggs of fish

Spaghetti con scaglie di Bottarga e 20,00
Spaghetti with eggs of fish

Linguine Vongole, Bottarga e Pomodoro pachino e 20,00
Spaghetti with clams, eggs of fish and tomatoes

Penne agli Scampi* e 20,00
Penne with Shrimps

Penne ai Gamberoni* e 20,00
Penne with Crayfish

Penne al Salmone e 16,00
Penne with Salmon

Linguine ai Frutti di Mare* e 20,00
(Cozze, Vongole, scampi, gamberoni, calamari)
Linguine with Mussels, Clams, prawns, prawns, squid

Culurgiones alla Bottarga e 18,00
Culurgiones with eggs of fish

Linguine o Spaghetti ai Ricci di Mare (solo in stagione) e 20,00
Linguine o Spaghetti with sea   urchins (just the season)

Linguine o Spaghetti ai Ricci e Carciofi (solo in stagione) e 20,00
Linguine o Spaghetti with sea   urchins and Artichokes (just the season)

Linguine Vongole e Carciofi (solo in stagione) e 20,00
Cavatelli with Clams and Artichokes (just the season)

Grigliata Mista di Carne (manzo, maiale, salsiccia) e 20,00
Mixed grilled Meat

Filetto alla Griglia e 25,00
Grilled Fillet

Filetto al Pepe Verde e 28,00
Fillet of beef with green pepper

Costata di Manzo e 18,00
Rib of Beef

Costata di Cavallo e 18,00
Horse Steak

Costolette di Agnello e 20,00
Lamb Chop

Entrecote di Angus e 30,00
Angus Steak

Tagliata Rucola e Grana e 24,00
Angus Steak with arugola and parmesan

Salsiccia alla Griglia e 15,00
Pork Sausage

Fiorentina o cowboy steak                   all’etto e  7,00
Fiorentina or cowboy steak                   for ht

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
** Tonno Pinna Gialla - Coperto 3 Euro a persona

PRIMI, SECONDI e CONTORNI

SPECIALE PRIMI DI PESCE (min. 2 persone)
SPECIAL PASTA WITH SEAFOOD (min. 2 people)
Linguine con Aragosta (min. 2 persone)  all’etto e 17,00
Linguine with Lobster (minimum 2 people) for ht

Linguine all’Astice (min. 2 persone)  a porzione e 25,00
Linguine with Lobster (minimum 2 people) for portion

Linguine alla Granseola (min. 2 persone)  a porzione e 23,00
Linguine with Crab (minimum 2 people) for portion

Risotto ai Frutti di Mare* (minimo 2 persone) a porzione e 20,00
Risotto with seafood (minimum 2 people) for portion

Fregola Vongole e Bottarga (minimo 2 persone) a porzione e 20,00
Fregola with Clams and eggs of fish (minimum 2 people) for portion

PRIMI DI TERRA - PASTA WITHOUT FISH
Ravioli al Pomodoro e 13,00
Ravioli with Tomatoes

Culurgiones al Pomodoro e 13,00
Culurgiones with Tomatoes

Malloreddus alla Campidanese e 13,00
Malloreddus at Campidanese

Spaghetti alla Carbonara e 18,00

Ravioli alla Crema di Pistacchio e 20,00
Ravioli with Pistachio Cream



SECONDI DI PESCE

Fritto di calamari*  e 20.00
Fried Squid

Fritto Misto*  e 22.00
Mixed Squid and Fried Fish

Fritto Misto Super*  e 25.00
(scampi, calamari, gamberi, cozze, anemoni)
Mixed Squid and Fried Fish, anemones

Gamberoni alla Griglia*                     4 pezzi e 25.00
Grilled Prawns

Scampi alla Griglia*                            2 pezzi e 25.00
Grilled Scampi

Spigola o Orata alla griglia  e 18.00
Sea Bass or Bream bbq

Calamaro alla griglia*  e 18.00
Squid Grilled

Seppia alla griglia*  e 18.00
Cuttlefish

Grigliata mista di pesce*  e 25.00
(Pesce grigliato, seppia, gameberone, trancio di tonno o spada)
Mixed Grilled Fish

Spigola o Orata sotto sale all’etto  e  7.00
min 2 pers. 1 kg circa
Sea Bass or Bream under salt min 2 pax.

Spigola o Orata alla vernaccia e patate all’etto  e  7.00
min 2 pers. 1 kg circa
Sea Bass or Bream with fresh tomato and potatos min 2 
pax.

Trancio di Tonno**  e 22.00
Grilled Fresh Tuna

Trancio di Spada*  e 22.00
Grilled sworf Fish

Aragosta olio e limone                           all’etto  e 17.00
Lobster with oil and lemon

Aragosta alla Catalana                         all’etto e 17.00
Lobster with onion, fresh tomato and cellery

Astice alla catalana                            circa 500 gr  e 50.00
Lobster with onion, fresh tomato and cellery

Maxi Scampi* (4 pezzi al vapore o catalana o grill) e 50.00
Steamed Scampi

Pescato del Giorno                               all’etto  e  7.00
(Capone, Cernia, Rombo, San Pietro, Dentice, Parago,
Spigole, Orate, Triglie)

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
** Tonno Pinna Gialla - Coperto 3 Euro a persona

CONTORNI

Patatine Fritte* €  e  5.00
Chips

Insalata Mista €  e  5.00
Mixed Salad

Insalata Verde €  e  5.00
Green Salad

Insalata di Rucola e Pomodoro €  e  5.00
Arugula and Tomato

Verdure Grigliate €  e  7.00
Grilled Vegetables

Zucchine e melanzane Grigliate €  e  7.00
Grilled Zucchini and Eggplant

Peperoni Grigliati €  e  7.00
Grilled Peppers

Zucchine Grigliate €  e  7.00
Grilled Zucchini

Melanzane Grigliate €  e  7.00
Grilled Eggplant

Pinzimonio €  e  7.00
Pinzimonio

Insalata di carote€  e  6.00
Carrot Salad

Insalata di Pomodori€  e  6.00
Tomatoes Salad

Super Insalatona€  e 15.00
(verde, rossa, carote, tonno, olive, mozzarella)
Super Salad



PIZZE (gigante + e 6,00 - aggiunte e 2,50 max 2 - no ridotte)

Su Forreddu e 12,00
Pomodoro, mozzarella, pecorino, salsiccia fresca
Tomato, mozzarella, pecorino cheese, fresh sausage

Tirolese e 10,00
Mozzarella e Speck
Mozzarella and Speck

Formaggi Misti e 12,00
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, formaggi misti
Tomato, mozzarella, gorgonzola, mixed cheeses

Rosa e 12,00
Mozzarella, gamberetti*, panna, rucola
Mozzarella, shrimps*, cream, rocket

Carrettiera e 12,00
Pomodoro, mozz., pom. freschi, basilico, prosciutto crudo
Tomato, mozzarella, fresh tomatoes, basil, raw ham

Marinara e  7,00
Pomodoro, aglio, origano, olio
Tomato, garlic, oregano, oil

Margherita e  9,00
Pomodoro, mozzarella, basilico
Tomato, mozzarella, basil

Siciliana e 11,00
Pomodoro, acciughe, olive, capperi, origano
Tomato, anchovies, olives, capers, oregano

Napoli e 10,00
Pomodoro, mozzarella , acciughe, capperi, origano
Tomato, mozzarella, anchovies, capers, oregano

Romana e 10,00
Pomodoro, mozzarella, acciughe,capperi, olive
Tomato, mozzarella, anchovies, capers, olives

Greca e 10,00
Pomodoro, mozzarella, olive nere
Tomato, mozzarella, black olives

Prosciutto e 10,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
Tomato, mozzarella, cooked ham

Funghi e 10,00
Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomato, mozzarella, mushrooms

Cynar e 10,00
Pomodoro, mozzarella, carciofini
Tomato, mozzarella, artichokes

Pugliese e 10,00
Pomodoro, mozzarella, cipolla, olive
Tomato, mozzarella, onion, olives

Nostromo e 10,00
Pomodoro, mozzarella, tonno
Tomato, mozzarella, tuna

Wurstel e 10,00
Pomodoro, mozzarella, wurstel
Tomato, mozzarella, wurstel

Tom & Jerry e 10,00
Pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte*
Tomato, mozzarella, wurstel, french fries*

Bismark e 10,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, uovo
Tomato, mozzarella, ham, egg

Valdostana e 10,00
Pomodoro, mozzarella, fontina, prosciutto
Tomato, mozzarella, fontina cheese, ham

Contadina e 10,00
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolla
Tomato, mozzarella, gorgonzola, onion

America e 10,00
Pomodoro, mozzarella, patatine fritte*
Tomato, mozzarella, french fries*

Canadese e 10,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, wurstel
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, wurstel

Prosciutto e Funghi e 10,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Vegetariana e 10,00
Pomodoro, mozzarella, verdure grigliate
Tomato, mozzarella, grilled vegetables

Diavola e 11,00
Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomato, mozzarella, spicy salami

Fragosa e 11,00
Pomodoro, mozzarella, salmone
Tomato, mozzarella, salmon

Italia e 11,00
Mozzarella, pomodoro fresco, grana, rucola
Mozzarella, fresh tomato, grana cheese, rocket

Frutti di Mare e 18,00
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare*, prezzemolo
Tomato, mozzarella, seafood*, parsley

Bufalina e 12,00
Pomodoro, mozzarella di bufala
Tomato, buffalo mozzarella

Porcini e 13,00
Pomodoro, mozzarella, funghi porcini*
Tomato, mozzarella, porcini mushrooms*

Capricciosa e 12,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, uovo
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, egg

Calzone e 12,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms

Genovese e 12,00
Pomodoro, pesto, cozze, vongole
Tomato, pesto, mussels, clams

Parma e 12,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto di Parma
Tomato, mozzarella, Parma ham

4 Stagioni e 12,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, olives

Claudia e 12,00
Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, grana
Tomato, mozzarella, bresaola, rocket, parmesan

Carlofortina e 12,00
Pomodoro, mozzarella, tonno, pesto
Tomato, mozzarella, tuna, pesto

Roxy e 12,00
Pomodoro, mozzarella, carciofi, bottarga
Tomato, mozzarella, artichokes, bottarga

Nicolò e 13,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, calamari*
Tomato, mozzarella, cooked ham, squid

Matilde e 12,00
Pomodoro, mozzarella, ananas, prosciutto cotto 
Tomato, mozzarella, pineapple, cooked ham

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
** Tonno Pinna Gialla - Coperto 3 Euro a persona



BEVANDE

BIBITE

Acqua Gassata 1 lt.  e  2.00
Acqua Naturale 1lt  e  2.00
Coca Cola   e  3.00
Coca Zero   e  3.00
Fanta   e  3.00
Fanta Lemon    e  3.00
Sprite   e  3.00
Chinotto   e  3.00
Acqua Tonica e  3.00
The alla pesca   e  3.00
The al limone  e  3.00
Succo pesca  e  3.00
Succo arancia   e  3.00
Succo ananas   e  3.00
Succo mela   e  3.00
Acqua Panna   e  3.00
San Pellegrino   e  3.00

BIRRE

Ichnusa bott. 0.33 e  3.50
Ichnusa Lemon 0.20   e  4,00
Ichnusa Non Filtrata ml 500   e  5.00
Ichnusa spina 0.20   e  3.50
Icnnusa spina 0.40   e  4.50
Icnnusa + Sprite 0.20   e  4.00
Icnnusa + Sprite 0.40   e  5.00
Heineken e  4.00
Heineken Analcolica   e  3.50
Franziskaner   e  5.00

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
** Tonno Pinna Gialla - Coperto 3 Euro a persona

CAFFETTERIA, APERITIVI, DIGESTIVI

APERITIVI

Bitter e  3.50
Crodino   e  3.50
Campari Soda   e  4,00
Bicchiere di prosecco   e  5.00
Spritz   e  8.00

LIQUORI

Amari   e  4.00
Whisky   e  6.00
Cognac   e  8.00
Grappa   e  4.00
Liquori Speciali   e 13.00

CAFFETTERIA

Espresso  e  1.50
Espresso corretto  e  2.00
Espresso decaffeinato   e  2.00
Espresso doppio   e  3.00
Espresso Macchiato  e  1.50
Cappuccino  e  2.00
Latte Macchiato  e  2.00

DESSERT

Sebadas.  e  6.00
Raviolini dolci  e  6.00
Sorbetto al limone*   e  5.00
Sorbetto al Mirto   e  6.00
Nutellamisù   e  8.00
Tiramisù della casa classico e  8.00
Mascarpino   e  8.00
Tiramisù della casa alle fragole  e  7.00
Mirtomisù   e  8.00
Crème Caramel della casa e  8.00
Panna cotta della casa   e  6.00
(cioccolato, Frutti di bosco, caramello)
Crema Catalana e  8.00
Cheese Cake (nutella, frutti di bosco, fragole)  e  8.00
Profitterol Cioccolato nero o bianco  e  7.00
Fragole (con gelato, Panna, zucchero o limone) e  9.00
Ananas  e  6.00
Piatto Frutta x 2 persone  e 16.00
Piatto Frutta Maxi  e 24.00

Caraffa lt. 1.5

BIRRE ARTIGIANALI BARLEY

Fiska 75 cl   e 15.00
Zagara 75 cl   e 15.00
Baccusardus Beer 75 cl   e 16.00
Sella del Diavolo 37,5 cl   e 10.00

e16.00

AMBRA LIMPIDA 0,45

e 5.00

NOVITÀ



Menù SCOGLIO
EURO 18,00

Insalata di Mare* e Spaghetti allo scoglio
A scelta Acqua, Birra 0.20

o ¼ Vino della casa
Caffe’

Sea Salad* and Spaghetti with clams and 
Mussels
You have the choice of water or 0.20 Beer or 
¼ wine of house
Coffee

Menù PESCE GRIGLIA
EURO 18,00

Orata o Spigola alla griglia 
Patatine Fritte* o Insalata Mista

A scelta Acqua, Birra 0.20
o ¼ Vino della casa

Caffe’

Sea Bass or Bream bbq
French Fries* or Mix Salad
You have the choice of water or 0.20 Beer or 
¼ wine of house
Coffee

Coperto euro 2

menù a persona - non divisibile - price for person/not divisible

menù a persona - non divisibile - price for person/not divisible

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
**  Tonno Pinna Gialla - Coperto 2 Euro

menù a persona - non condivisibile - price for person/not condivisible

menù a persona - non condivisibile - price for person/not condivisible

EURO 30,00

EURO 20,00

PORTATA UNICA

Caffè Dek/Orzo + euro 0,50 - Cappuccino + euro 1,50

Caffè Dek/Orzo + euro 0,50 - Cappuccino + euro 1,50

Coperto euro 3

Coperto euro 3

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
** Tonno Pinna Gialla - Coperto 3 Euro a persona



Menù CALAMARI
EURO 15,00

Fritto di Calamari*
Patatine Fritte* o Insalata Mista

A scelta Acqua, Birra 0.20
o ¼ Vino della casa

Caffe’

Squids Fried*
French Fries* or Mix Salad
You have the choice of water or 0.20 Beer or 
¼ wine of house
Coffee

Menù PIZZA
EURO 15,00

Una Pizza a scelta tra
Margherita,  prosciutto,

4 stagioni, tom e jerry (wurstel e patatine)
Dolce della casa

A scelta Acqua, Birra 0.20
o ¼ Vino della casa

Caffe’

You have the choice one pizza
Margherita,  prosciutto,
4 stagioni, tom e jerry (wurstel and french fries)
Dessert of house
You have the choice of water or 0.20 Beer or 
¼ wine of house
Coffee

Coperto euro 2

menù a persona - non divisibile - price for person/not divisible

menù a persona - non divisibile - price for person/not divisible

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
**  Tonno Pinna Gialla - Coperto 2 Euro

menù a persona - non condivisibile - price for person/not condivisible
EURO 25,00

Caffè Dek/Orzo + euro 0,50 - Cappuccino + euro 1,50

Coperto euro 3



Super Menù BISTECCA 500 g
EURO 20,00

Costata di Manzo o Cavallo 500gr
Patatine Fritte* o Insalata Mista

A scelta Acqua, Birra 0.20
o ¼ Vino della casa

Caffe’

Beef Steak or Horse Steak
French Fries* or Mix Salad
You have the choice of water or 0.20 Beer or 
¼ wine of house
Coffee

Menù BISTECCA
EURO 15,00

Costata di Manzo o di Cavallo 
Patatine Fritte* o Insalata Mista

A scelta Acqua, Birra 0.20
o ¼ Vino della casa

Caffe’

Horse or Beef Steak
French Fries* or Mix Salad
You have the choice of water or 0.20 Beer or 
¼ wine of house
Coffee

menù a persona - non divisibile - price for person/not divisible

menù a persona - non divisibile - price for person/not divisible

* In assenza di reperimento del prodotto fresco, avvisiamo la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite abbattitore
**  Tonno Pinna Gialla - Coperto 2 Euro

menù a persona - non condivisibile - price for person/not condivisible

Caffè Dek/Orzo + euro 0,50 - Cappuccino + euro 1,50 Coperto euro 3

EURO 20,00



Inquadra il QR-Code
per accedere

grafica, fotografie e stampa:
iPrint Arti Grafiche - www.iprintartigrafiche.it - Tel. 345.2160240

Specialità di Carne e Pesce
via dei Cipressi 2 ~ 09049 Villasimius
Tel 070 790001 ~ Cell. 339 6565535


